Pour commencer

Asperges blanches a la flamande / Creme de Bresse / CEuf mimosa / Cerfeul 10
Truite fumée frangaise / Crémeux de brocolis a la sauge / Citron / Cro(tons 12
Tartare de veau / Cornichon-capres-échalote / CEufs de truite / Légumes marinés 13
Moules a la mie de pain / Ail / Persil / Royale d’oignons 13
A suivre

Gnocchis de Mamie Jaga / Asperges vertes de Provence / Pate d’olives vertes
/ Citron / Ail des ours 24

Supréme de poulet fermier / Sauce poulette au kaloupilé /

cocotte de légumes a I'estragon 26
Péche du moment / Fenouil braisé / Kumquats / Marjolaine / Basilic 28
Pour finir

Café gourmand 10
Chou patissier / Creme vanille / Pécan caramélisées / Caramel 10
Vacherin aux fraises frangaises / Sorbet fraise-piment / Meringues 10
Possibilité de menu enfant

Mi-cuit chocolat / Sorbet cacao-menthe / Sauce cacao 11
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